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"Côte d ´Azur“"Côte d ´Azur“  -Secco-Brunch-Secco-Brunch

A n  I h r e m  T i s c h  f i n d e n  S i eA n  I h r e m  T i s c h  f i n d e n  S i e
Ofenfr isches Baguette | Ri lettecreme | PaprikacremeOfenfr isches Baguette | Ri lettecreme | Paprikacreme

ein Glas Orangensaftein Glas Orangensaft

1 0 . 0 0  U h r :  F r ü h s t ü c k s b u f f e t1 0 . 0 0  U h r :  F r ü h s t ü c k s b u f f e t

Mini-Weißwürste | Schinken-Rührei  | Kalbs leberkäse| Semmeln | BrezenMini-Weißwürste | Schinken-Rührei  | Kalbs leberkäse| Semmeln | Brezen
 Croissants | Salami | Bierschinken | Mortadel la | Marmelade | Butter  Croissants | Salami | Bierschinken | Mortadel la | Marmelade | Butter 

Nutel la | Honig | Fr ischkäse | Cornf lakes | Obstsalat von fr i schen FrüchtenNutel la | Honig | Fr ischkäse | Cornf lakes | Obstsalat von fr i schen Früchten

1 0 . 4 5  U h r :  V o r s p e i s e n b u f f e t1 0 . 4 5  U h r :  V o r s p e i s e n b u f f e t

Jakobsmuscheln mit  Orangen-FenchelsalatJakobsmuscheln mit  Orangen-Fenchelsalat
Gebackener Mozzarel la mit  Zucchini-TomatensalatGebackener Mozzarel la mit  Zucchini-Tomatensalat

Eingelegtes Gemüse: Papr ika, Aubergine, Zucchini ,  Austernpi lzeEingelegtes Gemüse: Papr ika, Aubergine, Zucchini ,  Austernpi lze
Salade NicoiseSalade Nicoise

1 1 . 4 5  U h r :  H au  p t s p e i s e n b u f f e t1 1 . 4 5  U h r :  H au  p t s p e i s e n b u f f e t

Coq au Vin:  Huhn in Rotwein gegart mit  S i lberzwiebelnCoq au Vin:  Huhn in Rotwein gegart mit  S i lberzwiebeln
Gegri l l te Calamari  & Shr imps in Kräuter-Ol ivenöl und RucolagraupenGegri l l te Calamari  & Shr imps in Kräuter-Ol ivenöl und Rucolagraupen

Gebratene Schweinef i letmedal l ions in Tomatenkruste mit  PolentaGebratene Schweinef i letmedal l ions in Tomatenkruste mit  Polenta
Französisches Ratatoui l legemüse auf Tagl iatel leFranzösisches Ratatoui l legemüse auf Tagl iatel le

1 2 . 4 51 2 . 4 5  U h r :  D e s s e r t b u f f e t U h r :  D e s s e r t b u f f e t

Creme-brulée mit Orange | Creme-brulée mit Orange | Ki rsch-Clafout isKi rsch-Clafout is
Z i t ronensorbet mit  f r i schen Beeren Z i t ronensorbet mit  f r i schen Beeren | | LavendelparfaitLavendelparfait

Sonntag,  10 .  August 2025Sonntag,  10 .  August 2025

Unsere Chefköche kochen am Unsere Chefköche kochen am 
l iebsten französisches Essen. l iebsten französisches Essen. 
Al les was die Côte d´Azur an Al les was die Côte d´Azur an 
Küche bietet,  haben s ie in ihr Küche bietet,  haben s ie in ihr 
Herz geschlossen.. .Herz geschlossen.. .

i n k l u s iv  e  e i n e m  D r i n k  v o n  d e r  B a ri n k l u s iv  e  e i n e m  D r i n k  v o n  d e r  B a r
Kir  Royal sowie eine F lasche Ki r  Royal sowie eine F lasche 

Roséwein ab einer 4-Personen-BuchungRoséwein ab einer 4-Personen-Buchung


