
Speisekarte SonnenAlm Kampenwand 
 
 
 

 

 

 

  

 
 
  Euro 
 
 
Unsere Vorspeisen: 
 
Karotten-Ingwer-Suppe & Semmel   9,80  

Gulaschsuppe & Semmel   9,80 

Feldsalat mit gratiniertem Anderlbauer Ziegenkäse   15,90     
 
 
Unsere Hauptgerichte: 
 
Steinpilz-Ravioli mit sautierten Tomaten & Bergkäsehobeln  16,90  
 
„Drunken“ Hirschburger mit Preiselbeeren & Hatzenstädter Bio-Goldbrie  17,90 
dazu Pommes frites 
 
Schnitzel Wiener Art mit Pommes frites & Wildpreiselbeeren  16,90 

Geschmorte Ochsenbacken mit Portweinsauce,   19,90 
dazu Semmelknödel & Blaukraut 
 
Flammkuchen mit Hirschschinken, Zwiebeln und Bergkäse   11,90 

Käsespätzle auf Blattspinat mit sautierter Kirschtomate    16,50 
dazu Zwiebeln 
 
 
An den Wochenenden gibt es zusätzlich: 
 
Bis zum 11:30 Uhr Glockenläuten 
Ein Paar Weißwürstl mit süßem Senf & einer Breze 8,80 
  



 
 
Süßes für die Seele:  
Germknödel mit Vanillesauce                                                                10,80  

Apfelstrudel mit Vanillesauce                                                                 10,80  

Tamaras Käsekuchen 5,50  

 
 
 

 
 
 

nächste freie Brunch-Termine 10. April 2023 
& 30. April 2023 

 
Wir wünschen Ihnen einen schönen Aufenthalt 
auf der Kampenwand & einen Guten Appetit. 

 
(1) mit Farbstoff, (4) mit Geschmacksverstärker, (6) mit Phosphat, (9) mit Süßungsmittel, (10) koffeinhaltig  - Änderungen der Zusammensetzung vorbehalten – Stand 31.01.23 



Wir versuchen Plastikmüll zu reduzieren: 
Ab sofort gibt es Kaffee-Sahne nurmehr in Kännchen-Form am Tisch. 

Aus ökologischen Gründen & mit Rücksicht auf die Umwelt verkaufen wir  
kein Eis am Stiel. 

Unsere Strohhalme sind aus Papier und komplett biologisch  
abbaubar. Diese Strohhalm Art ist nicht für Heißgetränke geeignet.

 K a i s e r s c h m a r r´ n  K a i s e r s c h m a r r´ n 

Der Kaiserschmarr´n ist eine berühmte
Mehl-Süßspeise, die ursprünglich aus 
Österreich stammt. 

Viele Legenden ranken sich um den Ursprung des Kaiserschmarrns, 
die wohl beliebteste Variante ist folgende:

 Duftiger Kaiserschmarr´n *                        16,90 €
 Karamellisiert mit NÜSSEN, dazu Obstkompott und eine Kugel   
 Bio-VanilleeisA aus dem Salzburger Eiswerk 
 
 Auf Wunsch mit Rumrosinen8          0,50 € 
    

Im Jahre 1854 kreierte die Wiener Hof-
konditorei anlässlich der Hochzeit 
von Kaiser Franz Josef und seiner ge-
liebten Elisabeth von Bayern (Sissi) 
eine neue Mehlspeise. Doch Sissi, die 
sehr um Ihre schlanke Figur bedacht 
war und diese auch behalten wollte, 
verschmähte diese süße Mehlspeise 
mit den Rumrosinen. Scherzhaft nahm 
der Kaiser Sissis Teller und meinte 
lächelnd: ” Na dann gib mir halt mal 
den Schmarrn her, den unser Gustl da 
wieder z´amgekocht  hat.” Dem Kaiser
Franz Josef schmeckte dieses süße 
Gericht so hervorragend, dass die 
Speise den Namen Kaiserschmarr´n 
erhielt. 

 Duftiger, mit Powidlmus gefüllter Germknödel        10,80 €
 mit Vanillesauce und Mohn

 Ofenfrischer Apfelstrudel 
  - mit Vanillesauce            10,80 €
  - mit Bio-VanilleeisA und Sahne       12,50 €

 * auch als Seniorenportion möglich, abzüglich 2,- €

 S ü ß s p e i s e n S ü ß s p e i s e n
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